La Carta

Wisselende Menu's

Vast 3 gangen-menu € 29,50 (per tafel te bestellen)
Vast 4 gangen-menu Reuze hoofdgerecht vis of viees € 39,50 (per tafel te bestellen)

Gli Antipasti

Misto di Antipasti € 15,25
Samenstelling van verschillende Rleine Italiaanse gerechten

Lamelle di tonno fresco marinato al salmoriglio € 15,75
Gemarineerde tonijn met olijfolie, Rappertjes en verse oregano

YVitello tonnato moda nostra € 15,25
Gebraden Ralfslende, tonijnsaus en een lamel van verse tonijn

Carpaccio classico € 15,50
Carpaccio met Parmezaanse Raas, olijfolie en citroen

Carpaccio all tartufo bianchetto € 22,50 (indien voorradig)
Carpaccio met bianchetto truffel

Insalata con verdure grigliate e condimento al tartufo € 16,50
Salade met gegrilde groenten en dressing van truffel

le Zuppe

Pappa al pomodoro € 10,50
Toscaanse boerentomatensoep

Zuppa di pesce con zafferano moda nostra € 11,50
Goed gevulde vissoep met saffraan

I Primi - Pasta e fatta in casa - huisgemaakte pasta

Ravioloni alla Sarda con ricotta, scorza d ‘arancio, noce moscata, zafferano e prezzemolo, salsina dolce di pomodoro € 15,50
Sardijnse ravioli gevuld met ricotta, sinaasappelschil; nootmuskaat, saffraan, peterselie en saus van zoete tomaat

Pappardelle al ragu d’anatra € 15,50
Pappardelle met ragout van tamme eend

Risotto con crostacei e molluschi di mare € 17,50
Risotto met zeevruchten

Secondi Pesce

Orata al forno in crosta di sale € 26,50pp (voor 2 personen)
In zoutRorst gegaarde goudbrasem geserveerd met verse tagliatelle en peterselie-olie

Pesce del giorno - prezzo giornaliero
Vis van de dag - dagprijs
Secondi Carne

Filetto di manzo crudo di Parma, Taleggio e salsina al tartufo € 26,50
Gebakken ossenhaas met Parma ham, Taleggio Raas en truffelsaus

Costata di manzo all aceto Balsamico e cipolline boretane € 26,50pp (voor 2 personen)
Gerijpt ribstuk met aceto balsamico en boretane uitjes

Ossobuco di manzo, risotto alle erbe e gremolata € 25,50
Runder ossobuco met Rruiden risotto en gremolata

Anatra domestica con umido di cavolonero, miele d’acacia e sanguinelli € 23,50
Gebraden tamme eendenborst met acacia honing en bloedsinaasappel






